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ITALCARCIOFi Carciofi

ITALCARCIORT
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In cilie di semi di girosole

afituateut allo qualits

CoD. | CoD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI CONFEZIONI| CONFEZIONI
EAN ART DEL ML [NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI PALLETTS

20006 4 | 10056 | Carciofi tagliati in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
00700 7 | 10060 | Carciofi tagliati stivati in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00804 2 | 10062 | Carciofi tagliati alla rinfusa in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00805 9 | 10064 | Garciofi tagliati stivati in olio (6 file) Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00805 9 | 10066 | Carciofi tagliati stivati in olio (7 file) Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00707 6 | 10072 | Carciofi tagliati alla contadina in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00816 5 | 10074 | Carciofi tagliati alla contadina in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00217 0 | 10078 | Spicchi di carciofi in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
04166 7 | 10080 | Spicchi di carciofi in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
08726 9 | 10082 | Spicchi di carciofi in olio Vs 720| 680 420 12 12 9
20027 9 | 10084 | Spicchi di carciofi in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
00794 6 | 10086 | Spicchi di carciofi in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00847 9 | 10088 | Spicchi di carciofi in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00018 3| 10090 | Spicchi di carciofi in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00023 7 | 10092 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00229 3 | 10098 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Vs 314 280 170 12 14 168
004150 | 10100 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Vs  580| 530 310 12 12 96
20023 110104 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
03030 2 | 10106 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00817 2 | 10108 | Spicchi di carciofi alla contadina in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00005 3 | 10182 | Spicchi di carciofi al naturale Lt e/o 425| 400 190 12 12 168
00003 9 | 10202 | Spicchi di carciofi al naturale Lt 2650 2600 1200 6 5 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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CONFEZIONI

PALLETTS

00200 2 | 10003 | Carciofi interi in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
00400 6 | 10005 | Garciofi interi in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
08720 0 | 10007 | Carciofi interi in olio Vs 720| 680 420 12 12 96
20004 0 | 10009 | Carciofi interi in olio Vs 1062 900 550 6 12 96
00720 5 | 10011 | Carciofi interi alla rinfusa in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00705 2 | 10012 | Carciofi interi stivati in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00818 9 | 10014 | Carciofi interi alla rinfusa in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00800 4 | 10016 | Carciofi interi stivati medi (8 file) in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00830 1 | 10018 | Carciofi interi stivati piccoli (9 file) inolio  |vs 3100/ 2900 1800 4 12 60
00813 4 | 10020 | Carciofi interi stivati piccol. (11 file) in olio |vs 3100 2900 1800 4 12 60
00034 3 | 10022 | Carciofi interi in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00208 8 | 10025 | Carciofi interi alla Contadina in olio Vs 314 280 170 12 14 168
04165 0 | 10027 | Carciofi interi alla Contadina in olio Vs 580| 530 310 12 12 9
20026 2 | 10031 | Carciofi interi alla Contadina in olio Vs 1062 900 550 6 12 96
00815 8 | 10035 | Carciofi interi alla Contadina in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00213 2 | 10038 | Carciofi interi caserecci in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
00410 5 | 10040 | Carciofi interi caserecci in olio Vs 580 530 310 12 12 96
20001 9 | 10044 | Garciofi interi caserecci in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
00707 9 | 10046 | Carciofi interi caserecci in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00806 6 | 10048 | Carciofi interi caserecci in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00120 3 | 10050 | Carciofi interi caserecci in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00002 2 | 10176 | Carciofi interi al naturale 5/7 Lt e/0o 425| 400 190 12 12 168
03002 9 | 10196 | Carciofi interi 25/30 al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00001 5 | 10198 | Carciofi interi 30/40 al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00005 3 | 10200 | Garciofi interi 40/50 al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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FORMATO | PESO | PESO
ML [NETTO| SGOCC.
GR GR

CONFEZIONI

STRATO

CONFEZIONI | CONFEZIONI

PALLETTS

00021 1 | 10112 |Fettine di carciofi in olio Lt 2650 2500 1200 6 5 60
00013 8 | 10116 | Fettine di carciofi contadina in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00809 7 | 10122 |Foglie e Fondi di carciofi in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00708 3 | 10120 | Foglie e Fondi di carciofi in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00833 2 | 10118 |Foglie di carciofi in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
03001 2 | 10124 |Foglie e Fondi di carciofi in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00026 8 | 10126 |Boccioli (Corolle) di carciofi in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00401 3 | 10128 | Carciofi con gambo alla romana in olio Vs 580 530 310 12 12 96
20002 6 | 10132 | Carciofi con gambo alla romana in olio Vs 1062 900 550 6 12 96
00701 4 | 10134 | Carciofi con gambo alla romana in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00801 1| 10136 | Carciofi con gambo alla romana in olio Vs 3100 2900 1800 4 12 60
00012 1 | 10138 | Carciofi con gambo alla romana in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00008 4 | 10183 |Fettine di carciofi al naturale Lt e/o425| 400 190 12 12 168
00022 0 | 10204 | Fettine di carciofi al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00017 6 | 10206 |Foglie e Fondi di carciofi al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00025 1 | 10208 | Carciofi con gambo alla romana al naturale [Lt 2650 2600 1200 6 5 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero:

8 0286 95






@ LInea

ITALCAQRCIOF Vaschette

coD. | coD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML |NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI PALLETTS

04100 1 | 10800 | Carciofi interi in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04101 8 | 10804 | Carciofi interi alla contadina in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04107 0 | 10808 | Carciofi interi caserecci in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04108 7 | 10812 | Carciofi interi grigliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04102 5 | 10816 | Carciofi tagliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04103 2 | 10820 | Carciofi tagliati alla contadina in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04109 4 | 10824 | Carciofi tagliati grigliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04104 9 | 10828 | Spicchi di carciofi in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04105 6 | 10832 | Spicchi di carciofi alla Contadina in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
041100 | 10836 | Spicchi di carciofi grigliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04106 3 | 10840 | Carciofi con gambo alla Romana in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
041117 | 10844 | Carciofi con gambo grigliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04129 2 | 10849 | Funghi Champignons interi in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04132 2 | 10847 |Funghi di Muschio alla Contadina in olio  |KG 2| 1900 1200 2 14 182
04120 9 | 10848 | Tris di funghi in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04117 9| 10852 | Melanzane a filetti in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
041155 | 10856 | Melanzane a falde in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04116 2 | 10860 | Melanzane a falde grigliate in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04112 4 | 10864 | Peperoni R/G a filetti in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04113 1 {10868 | Peperoni a falde in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04114 8 | 10872 | Peperoni a falde grigliati in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04118 6 | 10876 | Zucchine grigliate in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04121 6 | 10880 | Cipolle Borettane grigliate in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04122 3| 10884 | Gipolle Borettane in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04119 3 | 10886 | Pomodori secchi in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04129 2 | 10887 | Olive verdi condite alla pugliese in olio KG 2| 1900 1200 2 14 182
04130 8 | 10890 | Olive verdi BDC in salamoia KG 2| 1900 1200 2 14 182
04123 0 | 10892 | Olive intere Nostraline (Leccino) in salamoia [KG 2| 1900 1200 2 14 182
04124 7 | 10894 | Olive intere Nocellara del Belice in salamoia |KG 2| 1900 1200 2 14 182

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95






@ Linea

ITALCARCIOFi Antipasti e contorni

[TALCAZCIOR, -

coD. | cop. DESCRIZIONE FORMATO | PESO [ PESO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML  |NETTO| SGOCC. PER PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS

00205 7 | 10346 |Melanzane a filetti in olio Vs 314 280 180 12 14 168
00466 2 | 10348 |Melanzane a filetti in olio Vs  580| 530 310 12 12 96
05728 6 | 10350 |Melanzane a filetti in olio Vs 720 680 410 12 12 96
20008 8 | 10352 |Melanzane a filetti in olio Vs 1062| 900 600 6 12 96
03006 7 | 10354 |Melanzane a filetti in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
03003 6 | 10356 |Melanzane a filetti in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
03007 4 | 10364 |Melanzane a falde in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00204 0 | 10386 |Peperoni a filetti contadina in olio Vs 314 280 170 12 14 168
00455 6 | 10388 |Peperoni a filetti contadina in olio Vs 580 530 310 12 12 96
02048 8 | 10392 |Peperoni a filetti contadina in olio Vs 1062| 900 600 6 12 96
02047 110394 |Peperoni a filetti contadina in olio Vs 1700 1600 900 6 10 70
02847 7| 10396 |Peperoni a filetti contadina in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00281 1| 10398 | Peperoni a filetti in agrodolce Vs 370 350 180 12 14 168
00403 7 | 10492 |Pomodori secchi in olio Vs 580| 530 260 12 12 96
05730 9 | 10494 |Pomodori secchi in olio Vs 720| 680 320 12 12 96
20011 8 | 10496 |Pomodori secchi in olio Vs 1062| 900 430 6 12 96
00703 8 | 10498 |Pomodori secchi in olio Vs 1700 1600 750 6 10 70
00803 5 | 10500 |Pomodori secchi in olio Vs 3100 2900 1500 4 12 60
03030 2 | 10493 |Pomodori secchi in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
06059 4 | 10501 |Pomodori secchi a filetti in olio Vs 3100| 2900 1500 4 12 60
20070 5 | 10515 |Friarielli in olio Vs 1062| 900 800 6 12 96

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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coD. | coD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO CONFEZIONI | CONFEZIONI

EAN ART DEL ML [NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS

00246 0 [ 10461 |Misto per riso in olio Vs 314| 280 180 12 14 168
04192 6 [ 10462 |Misto per riso in olio Vs  580| 530 310 12 12 96
70019 9 | 10463 |Misto per riso in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
02054 9 | 10470 | Misto per riso in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00048 0 | 10468 | Misto per riso in olio Lt 2650| 2500 1350 6 5 60
00049 7 | 10472 |Misto per riso al naturale Lt 2650| 2600 1350 6 5 60
00797 7 | 10481 |Misto Toast in olio Vs 1700| 1600 950 6 10 70
00840 0 | 10482 |Misto Toast in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
03005 0 | 10604 | Barbabietole rosse in agrodolce Lt 2650| 2495 1495 6 5 60
00007 7 | 11605 | Mais dolce in grani Lt e/0 425| 400 190 12 12 168
03006 7 | 11606 | Mais dolce in grani Lt 2650| 1870 1775 6 5 60
00242 2 | 10600 | Gipolle Borettane in agrodolce Vs 314 280 180 12 14 168
00045 9 | 10602 | Cipolle Borettane in agrodolce Lt 2650| 2600 1350 6 5 60
00046 6 | 10603 | Cipolle a fette al naturale Lt 2650| 2600 1500 6 5 60
03026 5 | 10604 | Gipolle Borettane al naturale Lt 2650 2600 1500 6 5 60
00047 3 | 10607 | Patate a fette al naturale Lt 2650| 2600 1400 6 5 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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COoD.
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DESCRIZIONE
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PRODOTTO
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ML

PESO
NETTO| SGOCC.
GR

GR

PESO

CONFEZIONI

STRATO

CONFEZIONI | CONFEZIONI

PALLETTS

00247 7 {10504 | Lampascioni in olio Vs  314| 280 190 12 14 168
04169 8 [ 10506 |Lampascioni in olio Vs  580| 530 340 12 12 9
00793 9 | 10512 | Lampascioni in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00826 4 | 10514 | Lampascioni in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00218 7 | 10516 | Peperoncini ripieni con tonno e capperiinolio [vs 314|280 180 12 14 168
00790 8 | 10518 | Peperoncini ripieni con tonno e capperiin olio |Vs  1700| 1600 900 6 10 70
00824 0 | 10520 | Peperoncini ripieni con tonno e capperi in olio [Vs  3100| 2900 1800 4 12 60
00271 2 [ 10536 | Peperoncini piccanti in olio Vs 314 280 180 12 14 168
00850 9 | 10542 |Peperoncini piccanti in olio Vs 3100| 2800 1900 4 12 60
00239 2 | 10444 | Antipasto di verdure in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
04168 1| 10446 | Antipasto di verdure in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
20030 9 | 10450 | Antipasto di verdure in olio Vs 1062 900 600 6 12 96
00796 0 | 10452 | Antipasto di verdure in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00839 4 | 10454 | Antipasto di verdure in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00823 3 | 10458 | Antipasto 3 gusti in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00036 7 | 10460 | Antipasto alla Zingara in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
030159 | 10483 | Tris per insalata Russa al naturale Lt 2650| 2600 1600 6 5 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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00454 9 | 10146 | Carciofi con gambo grigliati in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
20003 3 | 10150 | Carciofi con gambo grigliati in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
70013 7 | 10152 | Carciofi con gambo grigliati in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00812 7 | 10154 | Carciofi con gambo grigliati in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00014 5 | 10156 | Carciofi con gambo grigliati in olio Lt 2650| 2500 1200 6 5 60
00024 4 | 10158 | Carciofi con gambo grigliati al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00230 9 | 10162 | Carciofi interi grigliati in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
00453 2 | 10164 | Carciofi interi grigliati in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
20005 7 | 10168 | Carciofi interi grigliati in olio Vs 1062| 900 600 6 12 96
00710 6 | 10170 | Carciofi interi grigliati in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00814 1 | 10172 | Carciofi interi grigliati in olio Lt 3100| 2900 1800 4 12 60
00235 4 | 10232 |Funghi Champignons interi grigliati in olio  [vs 314|280 190 12 14 168
00458 7 | 10234 |Funghi Champignons interi grigliati in olio [vs 580 530 340 12 12 96
20022 4 | 10238 |Funghi Champignons interi grigliati in olio  [vs  1062| 900 600 6 12 96
00934 6 | 10240 |Funghi Champignons interi grigliati in olio |[vs  1700| 1600 1000 6 10 70
00211 8 | 10436 | Cipolle Borettane grigliate in olio Vs 314 280 170 12 14 168
00821 9 | 10438 | Cipolle Borettane grigliate in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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00209 5 | 10370 |Melanzane a falde grigliate in olio Vs 314 290 170 12 14 168
03405 8 | 10372 |Melanzane a falde grigliate in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
20017 0| 10376 |Melanzane a falde grigliate in olio Vs 1062 900 550 6 12 96
00788 5| 10378 |Melanzane a falde grigliate in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
03805 6 | 10380 | Melanzane a falde grigliate in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00210 1| 10404 |Peperoni a falde grigliati in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
00412 9 | 10406 | Peperoni a falde grigliati in olio Vs 580| 530 310 12 12 96
20016 3 | 10410 | Peperoni a falde grigliati in olio Vs 1062| 900 550 6 12 96
00787 8 | 10412 |Peperoni a falde grigliati in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00836 3 | 10414 |Peperoni a falde grigliati in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00223 1 | 10420 | Zucchine grigliate in olio Vs 314| 280 170 12 14 168
00411 2 | 10422 | Zucchine grigliate in olio Vs 580| 530 310 12 12 9
20019 4 | 10426 | Zucchine grigliate in olio Vs 1062 900 550 6 12 96
00786 1| 10428 | Zucchine grigliate in olio Vs 1700| 1600 900 6 10 70
03801 8 | 10430 | Zucchine grigliate in olio Vs 3100| 2900 1800 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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00300 9 | 10734 | Capperi Occhiello in aceto di vino Vs 212 200 120 12 14 168
05743 9| 10738 | Capperi Occhiello in aceto di vino Vs 720 680 420 12 12 96
00795 3 | 10742 | Capperi Occhiello in aceto di vino Vs 1700| 1600 1000 6 10 70
00835 6 | 10746 | Capperi Occhiello in aceto di vino Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00303 0 | 10750 | Capperi Lacrimella in aceto di vino Vs 212 200 120 12 14 168
05734 7 | 10754 | Capperi Lacrimella in aceto di vino Vs 720| 680 420 12 12 9%
00798 4 | 10758 | Capperi Lacrimella in aceto di vino Vs 1700| 1600 1000 6 10 70
00827 1 10762 | Capperi Lacrimella in aceto di vino Vs 3100 2900 1900 4 12 60
00302 3 | 10764 | Capperi Mezzanella in aceto di vino Vs 212| 200 120 12 14 168
05737 8 | 10766 | Gapperi Mezzanella in aceto di vino Vs 720 680 420 12 12 96
00829 5 | 10770 | Gapperi Mezzanella in aceto di vino Vs 3100 2900 1900 4 12 60
05738 5 | 10774 |Fior di Cappero 0/15 in aceto di vino Vs 720| 660 420 12 12 9
70005 2 | 10776 | Fior di Cappero 0/15 in aceto di vino Vs 1700| 1600 1000 6 10 70
00856 1 | 10778 |Fior di Cappero 0/15 in aceto di vino Vs 3100| 2900 1800 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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00244 6 | 10670 | Olive verdi intere in salamoia Vs 314| 290 180 12 14 168
04173 5 | 10672 | Olive verdi intere in salamoia Vs 580 530 310 12 12 96
70016 8 | 10674 | Olive verdi intere in salamoia Vs 1700| 1600 900 6 10 70
02656 3 | 10676 | Olive verdi intere in salamoia Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
02048 8 | 10678 | Olive verdi intere in salamoia Lt 4250 4200 2500 3 15 75
02063 1 | 10679 | Olive verdi ripiene con peperone in salamoia [Vs  3100| 2900 1800 4 12 60
00245 3 | 10682 | Olive verdi denocciolate in salamoia Vs 314 290 140 12 14 168
04174 2 | 10684 | Olive verdi denocciolate in salamoia Vs 580| 510 250 12 12 96
70017 5| 10686 | Olive verdi denocciolate in salamoia Vs 1700| 1600 750 6 10 70
02065 5 | 10697 | Olive verdi denocciolate in salamoia Vs 3100| 2900 1500 4 12 60
02042 6 | 10688 | Olive verdi denocciolate in salamoia Lt 4250| 4200 2000 3 15 75
00100 5 | 10692 | Olive nere intere 28/32 in salamoia Lt 370| 345 200 12 14 168
00101 2 | 10694 | Olive nere denocciolate in salamoia Lt 370 345 150 12 14 168
02047 1 110696 | Olive nere intere 28/32 in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
02041 9| 10698 | Olive nere denocciolate in salamoia Lt 4250| 4200 2000 3 15 75

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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COoD. | CoD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML [NETTO| SGOCC. PER PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS

03016 6 | 10689 | Olive verdi a rondelle in salamoia Lt 3100| 3000 1560 6 12 60
02046 4 | 10690 | Olive verdi a rondelle in salamoia Lt 4250 4100 2000 3 15 75
03017 310699 | Olive nere a rondelle in salamoia Lt 3100/ 3000 1560 6 12 60
02045 7 {10700 | Olive nere a rondelle in salamoia Lt 4250| 4100 2000 3 15 75
00273 4 | 10702 | Olive Nostraline intere (Leccine) in salamoia [vs ~ 314| 290 180 12 14 168
04189 6 | 10703 | Olive Nostraline intere (Leccine) in salamoia [vs ~ 580| 530 310 12 12 96
20033 0 | 10704 | Olive Nostraline intere (Leccine) in salamoia Vs  1062| 900 600 6 12 96
02057 0 | 10708 | Olive Nostraline intere (Leccine) in salamoia [vs  3100| 2900 1800 4 12 60
00256 9 | 10714 | Olive verdi Nocellare del Belice in salamoia [vs 314|290 180 12 14 168
04191 9 | 10715 | Olive verdi Nocellare del Belice in salamoia [vs ~ 580| 530 310 12 12 96
20035 4 | 10716 | Olive verdi Nocellare del Belice in salamoia [vs  1062| 900 600 6 12 96
02059 4 | 10720 | Olive verdi Nocellare del Belice in salamoia Vs 3100| 2900 1800 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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ITALCAQRCIOF
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coD. | cob. DESCRIZIONE FORMATO | PESO [ PESO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML |NETTO| SGOCC. PER PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS

08765 8 | 10620 | Olive verdi BDC GM in salamoia Vs 720 680 410 12 12 96
70022 9| 10622 | Olive verdi BDC GM in salamoia Vs 1700 1600 900 6 10 70
00447 110624 | Olive verdi BDC 1G in salamoia Vs  580| 530 310 12 12 9
70021 2 {10630 | Olive verdi BDC 1G in salamoia Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00843 1 | 10632 | Olive verdi BDC 1G in salamoia Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
02061 7 | 10634 | Olive verdi BDC 1G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
02062 4 | 10636 | Olive nere BDC 1G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
00447 1| 10640 | Olive verdi BDC 2G in salamoia Vs 580 530 310 12 12 96
20032 3 | 10644 | Olive verdi BDC 2G in salamoia Vs 1062 900 600 6 12 96
70014 4 | 10646 | Olive verdi BDC 2G in salamoia Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00822 6 | 10648 | Olive verdi BDC 2G in salamoia Vs 3100 2900 1800 4 12 60
02039 6 | 10650 | Olive verdi BDC 2G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
02040 2 | 10652 | Olive nere BDC 2G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
700151 | 10658 | Olive verdi BDC 3G in salamoia Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00834 9 | 10660 | Olive verdi BDC 3G in salamoia Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
02063 1 | 10662 | Olive verdi BDC 3G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75
02064 8 | 10664 | Olive nere BDC 3G in salamoia Lt 4250| 4200 2500 3 15 75

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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ITALCARCIOFi Sottaceti

cob. | cob. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI PER [CONFEZIONI| CONFEZIONI
EAN ART DEL ML |NETTO| SGOCC. | CONFEZIONI |PER STRATO PER
PRODOTTO GR GR PALLETTS

00240 8 | 10540 | Giardiniera in aceto di vino Vs 314 280 180 12 14 168
04170 4 | 10541 | Giardiniera in aceto di vino Vs 580 530 310 12 12 96
70007 6 | 10544 | Giardiniera in aceto di vino Vs 1700| 1600 900 6 10 70
00832 5 | 10546 | Giardiniera in aceto di vino Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
02060 0 | 10548 | Giardiniera in aceto di vino Lt 4250| 4200 2250 3 15 75
00241 5 10550 |Insalatina in aceto di vino Vs 314 290 160 12 14 168
04171110552 |Insalatina in aceto di vino Vs 580 530 290 12 12 96
00854 7 | 10553 |Insalatina in aceto di vino Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00037 4 | 10554 |Insalatina in aceto di vino Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
02014 3 | 10573 | Peperoni a filetti R/G in aceto di vino Lt 4250| 4200 2000 3 15 75
00272 9 | 10574 Peperoni a filetti in aceto di vino Vs 314/ 280 170 12 14 168
70020 5 | 10576 | Peperoni a filetti in aceto di vino Vs 1700| 1600 900 6 10 70
02060 0 | 10577 | Peperoni a filetti in aceto di vino Vs 3100| 2900 1800 4 12 60
00238 5 10578  Gipolline in aceto di vino Vs 314/ 280 180 12 14 168
04164 3 | 10580 | Gipolline in aceto di vino Vs 580 530 310 12 12 96
20025 5 | 10584 | Cipolline in aceto di vino Vs 1062 900 600 6 12 96
70009 0 | 10586 | Cipolline in aceto di vino Vs 1700| 1600 900 6 10 70
02055 6 | 10588 | Cipolline in aceto di vino Vs 3100 2900 1800 4 12 60
02066 2 | 10589 | Cipolline in aceto di vino Lt 4250| 4200 2000 3 15 75
002439 10608  Cetriolini in aceto di vino Vs 314 280 160 12 14 168
04172 8 1 10610 | Cetriolini in aceto di vino Vs 580 530 310 12 12 96
70003 8 | 10612 | Getriolini in aceto di vino Vs 1700, 1600 850 6 10 70
00849 3 | 10614 | Getriolini in aceto di vino Vs 3100 2900 1700 4 12 60
02065 5 | 10616 | Cetrioli in aceto di vino Lt 4250 4200 2000 3 15 75

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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COoD. | CoD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI CONFEZIONI| CONFEZIONI
EAN ART DEL ML |NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI PALLETTS
00052 7 | 10556 |Insalatina al naturale Lt 2650 2600 1200 6 5 60
03007 4 | 10566 | Peperoni a filetti al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
02002 0 | 10568 | Peperoni Rossi a filetti al naturale Lt 4250| 4200 2000 3 15 75
020051 | 10570 Peperoni R/G a filetti al naturale Lt 4250 4200 2000 3 15 75
02007 5 | 10572 | Peperoni R/G/V a filetti al naturale Lt 4250| 4200 2000 3 15 75
02070 9 | 10579 Peperoni Lombardi in aceto di vino Lt 4250| 4200 2000 3 15 7
70023 4 10486 Spiedini di verdure in aceto di vino Vs 1700 1600 950 6 10 70

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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00226 2 | 10216 | Funghi Champignons interi in olio Vs 314 280 190 12 14 168
00450 1 | 10218 | Funghi Champignons interi in olio Vs  580| 530 340 12 12 96
20014 9 | 10222 | Funghi Champignons interi in olio Vs 1062 900 600 6 12 96
00783 0 | 10224 | Funghi Champignons interi in olio Vs 1700| 1600 1000 6 10 70
00825 7 | 10226 |Funghi Champignons interi in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00225 5 | 10248 | Funghi Champignons tagl. alla Contadinain olio [vs ~ 314| 280 190 12 14 168
04167 4 | 10250 | Funghi Champignons tagl. alla Contadina in olio [vs ~ 580| 530 340 12 12 96
20028 6 | 10254 | Funghi Champignons tagl. alla Contadinain olio [vs  1062| 900 600 6 12 96
70011 3 {10256 | Funghi Champignons tagl. alla Contadina in olio [vs  1700| 1600 950 6 10 70
00882 0 | 10258 | Funghi Champignons tagl. alla Contadina in olio [vs  3100| 2900 1900 4 12 60
00224 8 | 10264 |Funghi di muschio alla contadina in olio  |vs 314 280 190 12 14 168
00448 8 | 10266 | Funghi di muschio alla contadina in olio  |vs ~ 580| 530 340 12 12 96
20012 5| 10270 |Funghi di muschio alla contadina in olio  |[vs  1062| 900 600 6 12 9%
00781 6 | 10272 |Funghi di muschio alla contadina in olio  |Vs  1700| 1600 1000 6 10 70
00841 7 | 10274 |Funghi di muschio alla contadina in olio  [vs 3100/ 2900 1900 4 12 60
00841 7 | 10276 | Funghi di muschio in olio (senza spezie)  |Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00212 5| 10280 | Tris di funghi in olio Vs 314 280 190 12 14 168
00449 5 | 10282 | Tris di funghi in olio Vs 580 530 340 12 12 96
05732 3 | 10284 | Tris di funghi in olio Vs 720| 680 440 12 12 96
20013 2 {10286 | Tris di funghi in olio Vs 1062| 900 600 6 12 9%
00782 3 [ 10288 | Tris di funghi in olio Vs 1700| 1600 950 6 10 70
00881 3 {10290 | Tris di funghi in olio Vs 3100 2900 1900 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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COD. | coD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO CONFEZIONI| CONFEZIONI
EAN ART DEL ML [NETTO| SGOCC.
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS
04175 9 | 10324 | Funghi Chiodini al naturale Vs 580| 530 330 12 12 96
03003 6 | 10326 | Funghi Chiodini al naturale Lt 2650| 2600 1200 6 5 60
00006 0 | 10330 | Funghi Champignons tagliati al naturale  |Lt e/o 425 400 190 12 12 168
00039 8 | 10336 | Funghi Champignons tagliati al naturale  |Lt  2650| 2600 1200 6 5 60
20029 3 | 10294 | Misto funghi con porcini in olio Vs 1062| 900 600 6 12 96
02072 3 | 10296 | Misto funghi con porcini in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60
00855 4 | 10298 | Funghi Caserecci in olio (tipo cardoncello) [vs  3100| 2900 1900 4 12 60
00980 3 | 10308 | Funghi Porcini trifolati in olio Lt 850 800 550 6 12 156
03000 5 | 10316 | Funghi Champignons tagliati alla Contadina in olio[Lt 2650 2500 1350 6 5 60
03020 3 | 10317 | Funghi Champignons tagliati alla Contadina vegetale [Lt 2650 2500 1350 6 5 60
00838 7 | 10322 | Funghi Chiodini in olio Vs 3100| 2900 1900 4 12 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95







@ LIinea

ITALCAQRCIOFi Salse e Creme

COD. COD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML |NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO GR GR CONFEZIONI PALLETTS

00310810912 Pesto Genovese in olio Vs 212|180 - 12 14 168
041803 | 10972 Pesto Genovese in olio Vs 580 520 - 12 12 96
04182 7 1 10976 Pate di olive verdi in olio Vs 580 520 - 12 12 96
04183 4 1 10978 Pate di olive nere in olio Vs 580 520 - 12 12 96
04186 5 110992 Crema di carciofi in olio Vs 580 520 - 12 12 9%

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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@ Linea

ITALCARCIOFi Buste

coD. | coD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO [ PESO CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL ML  |NETTO| SGOCC. PER

PRODOTTO GR GR CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS
00511 9 | 12000 | Carciofi interi in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00503 4 | 12202 | Spicchi di carciofi al naturale Bs 2000| 1700 1200 6 14 98
00502 7 | 12090 | Spicchi di carciofi in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00505 8 | 12092 | Spicchi di carciofi alla Contadina in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00506 5 | 12204 | Fettine di carciofi al naturale Bs 2000| 1700 1200 6 14 98
00507 2 | 12112 |Fettine di carciofi in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00504 1 | 12116 |Fettine di carciofi alla Contadina in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00504 1 | 12116 | Fettine di carciofi alla Contadina in olio(prod. Naz,) [Bs  2000| 1700 1300 6 14 98
00508 9 | 12316 | Funghi Champignons tagliati alla Contadina in olio [Bs  2000| 1700 1300 6 14 98
00514 0 | 12300 | Funghi Champignons interi al naturale Bs 2000| 1700 1200 6 14 98
00513 4 | 12320 | Funghi Chiodini alla Contadina in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00509 6 | 12468 |Misto riso in olio Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00501 0 | 12501 |Pomodori secchi Bs 2000| 1700 1300 6 14 98
00510 2 | 12460 | Antipasto alla Zingara in olio Bs 2000( 1700 1300 6 14 98
00513 3 | 12400 | Antipasto di verdure in olio Bs 2000( 1700 1300 6 14 98

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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ITALCAQRCIOF Secchielli

coD. | coD. DESCRIZIONE FORMATO PEZZI CONFEZIONI | CONFEZIONI
EAN ART DEL KG PER
PRODOTTO CONFEZIONI | STRATO | PALLETTS
-111080 | Olive Nostraline intere (Leccino) in salamoia [Sec 8 KG - KG 5 - 12 72/84
-1 11081 | Olive Nostraline denocc.(Leccino) in salamoia [Sec 8 KG - KG 5 - 12 72/84
-1 11084 | Olive verdi Nocellara del Belice in salamoia [Sec 8 KG - KG 5 - 12 72/84
-111079 |Olive intere Cellino in salamoia Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111090 | Olive verdi BDC GM in salamoia Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111096 | Olive verdi BDC 1G in salamoia Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111102 |Olive verdi BDC 2G in salamoia Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111110|0Olive verdi BDC 3G in salamoia Sec 8KG - KG5 - 12 72/84
-111087 |Olive verdi intere in salamoia Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-1 11088 | Olive verdi intere alla Contadina in olio Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111089 |Olive verdi schiacciate piccanti in olio Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
-111115|0live nere intere alla Contadina in olio Sec 8KG - KG 5 - 12 72/84
11014 1| 10782 | Capperi Occhiello al sale Sec 1KG| 1000 - 6 10 60
11013 4 | 10786 | Capperi Lacrimella al sale Sec 1KG| 1000 - 6 10 60
11028 8 | 10790 | Capperi Mezzanella al sale Sec 1KG| 1000 - 6 10 60

N.B. Per ottenere il Codice Ean completo anteporre il seguente numero: 8 0286 95
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Latta 20 KG

COD. DESCRIZIONE FORMATO | PESO | PESO PEZZI LATTONI
ART DEL KG  [NETTO| SGOCC. PER PER
PRODOTTO PZ KG KG CONFEZIONI PALLETTS

60227 | Carciofi interi (300 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60230 | Carciofi interi (400 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60231 | Carciofi interi (500 pz) 4 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60232 | Carciofi interi (600 pz) 4 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60233 |Carciofi interi (700 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60235 |Carciofi interi (900 pz) Pz 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60237 |Carciofi interi (1200 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60244 | Carciofi interi Caserecci (250 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60245 | Carciofi interi Caserecci (300 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60246 | Carciofi interi Caserecci (350 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60247 | Carciofi interi Caserecci (400 pz) Pz 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60248 |Carciofi interi Caserecci (280 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60260 |Carciofi interi grigliati (300 pz) Pz 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60262 |Carciofi interi grigliati (400 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60301 |Carciofi con gambo dal crudo (100 pz) Pz 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60302 | Carciofi con gambo dal crudo (120 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60303 | Carciofi con gambo dal crudo (150 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60304 | Carciofi con gambo dal crudo (170 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60305 |Carciofi con gambo dal crudo (160 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60309 |Carciofi con gambo dal crudo (200 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60311 |Carciofi con gambo dal crudo (220 pz) 4 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60320 |Carciofi con gambo dal cotto (100 pz) 4 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60321 |Carciofi con gambo dal cotto (120 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60322 | Carciofi con gambo dal cotto (130 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60323 | Carciofi con gambo dal cotto (140 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60326 | Carciofi con gambo dal cotto (180 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60327 | Carciofi con gambo dal cotto (170 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60328 | Carciofi con gambo dal cotto (200 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60329 | Carciofi con gambo dal cotto (220 pz) PZ 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60336 | Carciofi con gambo grigliato (180 pz) PZ 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60276 |Carciofi tagliati dal cotto (10kg) KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60277 | Carciofi tagliati dal cotto Testa Punta (10kg) KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60278 |Carciofi tagliati dal crudo torniti (10kg) KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60279 | Spicchi di carciofi dal crudo torniti (10kg) KG 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60280 |Spicchi di carciofi Caserecci (4) 10kg KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60281 |Spicchi di carciofi dal cotto (10kg) KG 18 16 1] 20-25-30|  40-50-60
60282 |Spicchi di carciofi Caserecci torniti (4) 10kg KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60
60339 |Carciofi tagliati Testa Punta KG 18 16 1| 20-25-30|  40-50-60




Italcarciofi s.r.l. Unipersonale

taly - 76017 San Ferdinando di Puglia (BT)

Via degli Ulivi, 5 - zona P..P.

Tel: 0039 0883.629894 - Fax 0039 0883.620517
Capitale sociale: 102.684,00 euro i.v.

C.C.ILAAA. Fg REA 217473 Isc. Reg. Imp.

Part. lva 02409450711

e-mails: info@italcarciofi.it
amministrazione@italcarciofi.com
ufficioacquisti@italcarciofi.com
ufficioqualita@italcarciofi.com - italcarciofi@pec.it
web site: www.italcarciofi.com




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




